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Clafoutis aux cerises

Pour 6 personnes
Préparation : 15 minutes
Cuisson : 50 minutes

Ingrédients :

500 g de cerises avec les noyaux
3 ceufs

80 g de cassonade

300 g de creme épaisse entiere
10 cl de lait entier

100 g d’amandes en poudre

50 g de maizena

1 gousse de vanille

Préparation :

Lavez les cerises et équeutez-les.

Beurrez et saupoudré de sucre un moule de votre choix (un moule a gratin, a génoise, rectangle,
carré, ovale ou une poéle profonde, etc...)

Dans un saladier, battez les ceufs, les graines de la gousse de vanille et la cassonade.

Ajoutez, les amandes en poudre, la maizena et mélangez.

Ajoutez la creme fraiche et le lait puis mélangez.

Répartissez les cerises dans le moule beurré et sucré.

Versez la préparation sur les cerises.

Enfournez pour 45 a 50 minutes dans un four a 160°C.

Laissez refroidir avant de déguster votre clafoutis.


https://paprikas.fr/

