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Mini madeleine ballon 

 

Pour 3 personnes 

Préparation : 30 minutes 

Cuisson : 23 minutes 

 

 

Ingrédients : 

 

2 œufs 

1 jaune d'œuf 

65 g de sucre 

80 g de beurre fondu 

70 g de farine 

5 g de levure chimique 

1 sachet de sucre vanillé 

1 cuillère à soupe de cacao amer 

 

 

Préparation : 

 

Dans un bol, fouettez les œufs, le jaune d'œuf, le sucre et le sucre vanillé. 

Ajoutez le beurre fondu, mélangez. 

Ajoutez la farine et la levure, mélangez. 

Prélevez le quart de pâte et laissez de côté. 

Avec le reste de pâte, ajoutez le cacao et mélangez. 

Avec une petite cuillère, appliquez la pâte vanille sur les alvéoles granitées du moule mini 

foot et faites cuire environ 3 minutes dans un four préchauffé à 200°C. 

Laissez refroidir 5 minutes avant de répartir la pâte au cacao à moitié dans les moules. 

Faites cuire 20 minutes dans le four préchauffé à 180°C. 

Laissez tiédir avant de démoulez les mini madeleines. 
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