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Financiers aux vermicelles de chocolat 

 

 

Pour 4 personnes 

préparation : 20 min 

Cuisson : 18 min 

 

Ingrédients : 

3 blancs d’œufs 

65 g d’amandes en poudre  

30 g de farine  

100 g de beurre  

80 g de sucre glace 

2 cuillères à soupe de vermicelles de chocolat 

 

 

Préparation : 

 

Préchauffez le four à 200°C. 

Dans un saladier, mélangez la farine, les amandes en poudre et le sucre glace. Incorporez les blancs 

d’œufs et mélangez avec un fouet. Ajoutez le beurre que vous avez fait fondre dans une casserole 

jusqu’à une coloration noisette et mélangez encore une fois. 

Ajoutez les vermicelles de chocolat. Mélangez.  

Versez la préparation dans des petits moules préalablement beurrés. Enfournez pendant 18 minutes.  

Laissez refroidir quelques minutes avant de démouler. 
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