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Etoiles à la cannelle (Zimsterne) 

 

Pour 40 étoiles 

Préparation : 30 min 

Cuisson : 10 min 

 

Ingrédients : 

200 g de poudre d'amandes 

60 g de sucre en poudre 

100 g de sucre glace 

3 cuillères à café de cannelle moulue 

160 g de farine 

2 blancs d'œufs 

80 g de chocolat blanc 

 

Préparation : 

Préchauffez le four à 150°C. 

Dans un saladier, versez la poudre d'amandes, le sucre en poudre, le sucre glace, la cannelle et la 

farine puis mélangez le tout. 

Ajoutez les blancs d'œufs et mélangez jusqu'à obtenir une pâte homogène. 

Sur un plan de travail fariné, étalez la pâte sur 1 cm d'épaisseur puis découpez des étoiles à 

l'emporte-pièce et posez-les sur une plaque recouverte de papier sulfurisé. 

Mettez au four et laissez cuire pendant 10 minutes. 

Laissez refroidir les étoiles sur une grille. 

Faites fondre le chocolat blanc dans un bain-de marie puis décorez les étoiles en dessinant des traits. 
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