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Salade de camembert roti

Pour 4 personnes
Préparation : 15 min
Cuisson : 5 min

Ingrédients :

1 camembert

1 ceuf

100 g de chapelure

50 g de farine

150 g de mache

10 tomates cerise

4 cuilléres a soupe de vinaigrette
Sel et poivre

Huile de friture

Préparation :

Coupez le camembert en 8 tranches en forme de triangle.

Dans une assiette, battez |'ceuf.

Dans une 2éme, mettez la chapelure.

Dans une 3éme, mettez la farine.

Enrobez chaque tranche de camembert dans la farine puis dans I'ceuf battu et enfin dans la
chapelure.

Refaites I'opération une deuxieme fois en les passant dans la farine puis dans I'ceuf battu et dans la
chapelure.

Faites frire le fromage dans de I'huile chaude et retirez-les dés qu'il commence a étre doré.
Servez le camembert pané avec de la mache et des tomates cerise si c’est la saison, le tout
assaisonné de vinaigrette de votre choix. Salez et poivrez.

Dégustez.
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